
BOULARD GRAND SOLAGE
Grand Solage is het resultaat van het mengen van verschillende 
Calvados Pays d'Auge van 2 tot 5 jaar oud. Na het selecteren van 
calvados met complementaire kwaliteiten, mengt de 
keldermeester ze in geheime proporties.

KLEUR:
Helder koperachtig goud.

NEUS:
Vanille en fruit.

SMAAK:
Fruitig, intens appel, lichte vanille toon. 

FINISH:
Lange en fruitige afdronk.

SERVEERSUGGESTIE:
Puur of als basis van een cocktail.
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ALCOHOLPERCENTAGE: 40%
70cl

Pionier sinds 1825
Een familie passie. 

Boulard is ooit begonnen als handelsmaatschappij in wijn en 
sterke dranken en is nu een van de grotere producenten van 
calvados met een wereldwijd netwerk.  

Door uitsluitend Calvados pays d'Auge te produceren, vestigt 
Boulard zich als de referentie voor kenners en mixologen over de 
hele wereld.

De faam van Maison Boulard vindt zijn oorsprong in de inspiratie 
van één man, Pierre-Auguste Boulard, die in 1825 zijn 
prestigieuze distilleerderij in de Pays d'Auge oprichtte. Vier 
generaties volgden, gedreven door de wens om de beroemde 
appel eau-de-vie te pushen zelfs verder. Voorbij de traditie, 
voorbij het Normandische grondgebied, voorbij de klassieke 
consumptiewijzen, keert Boulard terug naar de calvados om er 
iets subtiels en uitzonderlijks van te maken.
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