
500053 - BARCELÓ GRAN AÑEJO 70CL MET 2 
GLAZEN
Meer dan zes jaar gerijpt in Amerikaanse eiken vaten. Ideaal in de mix met 7up / Sprite of 
puur met ijs.

TASTING NOTES
Amber kleurig. Boterachtige karamel, noten, kruiden en delicate aroma’s. Een ronde smaak 
leidt tot een droge, medium-bodied smaak met geroosterde kokos, droge caramel en fijne 
kruiden. Eindigt met droge caramel, krijt, stro, en peper tonen.

COCKTAILSUGGESTIES
Santo Libre, Dark Mojito, Daiquiri

BARCELO PRODUCTIEPROCES
Natuurlijk verhouderingsproces volgens de Dominicaanse standaard.

Rum door en door gerijpt door Amerikaans ex-bourbon en Franse eiken vaten, volgens de 
Dominicaanse regelgeving "Ron Dominicano“.

USP’s
- De nr. 2 geëxporteerde donkere rum ter wereld.
- Productie onder de perfecte weersomstandigheden (90% vochtigheid en een gemiddelde 
temperatuur van 30 graden Celsius). Perfect voor het rijpen van Rum.
- Behorend tot de 10% van de merken gedistilleerd uit suikerriet-sap.
- Beschikt over eigen suikerrietvelden.
- Industriële 5 kolomdestillatie in de modernste fabriek van het Caraïbisch gebied.
- Milieuvriendelijk productieproces: CO2-neutraal.
- De eerste rum  welke 2 opeenvolgende jaren tot ¨de beste rum van de wereld¨ werd 
verkozen (Chicago Beverage Tasting Institute).
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6 stuks
37,5%
70cl


	500053 - BARCELÓ Gran Añejo 70cl MET 2 GLAZEN

