
SHACK RUM SUPER SPICED
Een luxe gekruid extravaganza

Onze Shack Super Spiced is een zeer gewaagd maceratierecept. 
Ontdek een natuurlijke en subtiele zoetheid met mooie hints van 
gember, kaneel, kruidnagel, nootmuskaat, kardemom, 
citroenschil, sinaasappelschil en vanille. Altijd met alle respect 
voor de heerlijke alpha rums in onze basisblend.

• 40% alcohol
• Smaakomschrijving: sterke botanische en gekruide accenten
• Aging basisrum: minimaal 5 jaar
• Maceratiecontainers: sherryvaten – eiken
• Donker kastanje kleur

Gedistilleerd uit
• 100% pure rietsuikermelasse
• 100% verse plantaardige ingrediënten: gember, steranijs, 
kaneel, nootmuskaat, citroenschil, sinaasappelschil, vanille uit 
Madagascar

PROEFNOTITIES
• matig zoete gekruide rum, zwaar op de plantaardige 
ingrediënten zonder de rum melange te domineren

www.disaronnointernational.nl
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ALCOHOLPERCENTAGE: 40%
70cl

Na met succes een nieuw high-end concept in de gin-categorie te 
hebben gelanceerd, wilde Serge Buss de gekruide rum aanpakken. 

Naar zijn mening en ervaring werd deze categorie zwaar 
ondergewaardeerd.

“World Class Premium gekruide rum met een focus op 
hoogwaardige botanicals”

Shack Rums zijn niet kunstmatig gearomatiseerd en zijn ook niet 
gebouwd op rum van lage kwaliteit. Elke rum is gemacereerd met 

hoogwaardige plantaardige ingrediënten.

BUSS MERK FILOSOFIE

"Een moderne benadering van vintage kwaliteit “

“ Bij het creëren van een nieuwe gin ben ik altijd op zoek naar een 
elegante mix van superieure ingrediënten, authentiek 

vakmanschap en kwaliteiten waar een groter publiek van zal 
genieten. Ik voel nog steeds dat geroezemoes van opwinding 

wanneer een nieuw idee vorm krijgt!”

– Serge Buss – Oprichter

SLEUTELWOORDEN: 
Premium / Professioneel / Vakmanschap / Gedurfd / 

Commercieel / Lokale productie
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